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APFELKUCHEN 5
+ schlagsahne 075

VERSCHIEDENES GEBACK 5

fragen sie nach unserem aktuellen
sortiment

CAFE GOURMAND 9

kaffee oder tee mit drei hausgemachten
sliiBigkeiten
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DEJEUN ¢

mittagessen kann zwischen 11:00 und 16:00 uhr bestellt werden

LES PAINS

serviert auf mehrkornbrot

CARPACCIO 15

truffelmayonnaise, parmesan,
samenmischung und rucola

GERAUCHERTER LACHS15

limettencreme, frische gurke
und swiebeln

PULLED CHICKEN 15

kleines juwel, sriracha-mayonnaise
und krautsalat

CROQUE MONSIEUR 9

schinken, kdse und béchamel

STEAK TATAR 17

von hand geschnitten mit eigelbcreme,
kapern und senf

BRIE 13

birne, honig und walnuss

KROKETTEN 12

2 kroketten, senf und salat

KROKETTEN VEGETARISCH 13

2 vegetarische kroketten,
senf und salat

CEUF BRIOCHE

BENEDICT 14

schinken, pochiertes ei und
sauce hollandaise

NORWEGISCH 15
lachs, pochiertes ei und hollandaise
- mit avocado +2

pLATES BIS 17 UHR

serviert mit pommes

KLASSISCHER BURGER 20

brioche, cheddar und gurke

HUHNERSATAY 23
atjar, frihlingszwiebeln und
saté-sauce
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WOLFSBARSCH 28

beurre blanc und blumenkohl
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°// TOUTE LA JOURNEE
mittagessen kann zwischen 11:00 und 16:00 uhr bestellt werden

Dy,

SOUPE ET SALADE

SURF & TURF SALAT 21 PAPRIKASUPPE 9
garnelen, rinderfilet und brioche und basilikum

frisch eingelegtes gemuse

CHICOREE-SALAT 19 ZWIEBELSUPPE 9

chicorée, blauschimmelkdse, fenchel,
birne und rote zwiebel

croutons und gruyere

APERITIFS

S

PLATEAU MAXIME

auswahl franzosischer kdse, bitterballen,
mandeln, charcuterie, paté und oliven
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AUSTERN 4 pes
mit zitrone und schalotte
BITTERBALLEN 8

6 stick mit senf

CRISPY CHICKEN 11
mit aioli und chilisauce

PATE 10

brioche und zwiebeln

CHAMPIGNONS PORPOGNE 11

im bier-teig mit aioli
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BAGUETTE 8

mit hausgemachter krduterbutter

CHARCUTERIE 16

aufschnitt mit chutney und niissen

FRANZOSISCHE KASE 14

mit feigenbrot, mandeln und trauben

CAMEMBERT AU FOUR 16

geschmolzen mit honig, brot und niissen

NUSSE UND OLIVEN 9

gerducherte mandeln und oliven
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bestellbar zwischen 16:30 und 21:00 uhr,
freitag und samstag bis 22:00 uhr

MENU DU CHEF *°?7?

drei-gdnge-meni
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PAPRIKASUPPE

brioche und basilikum

CONFIT DE CANARD

langsam gegarte entenkeule
mit orangensauce

ROMANOFF

marinierte erdbeeren, crumble,
vanilleeis und schlagsahne
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POUR ACCOMPAGNER L'APERITIF

AUSTERN 47 BAGUETTE 8 PATE 10
mit zitrone und mit hausgemachter brioche und zwiebeln
schalotte Kkrduterbutter
vorspeisen

STEAK TARTAR 16 CARPACCIO 15
von hand geschnitten mit eigelbcreme, triffelmayonnaise, parmesan,
kapern und senf samenmischung und rucola
RAVIOLI 13 SURF & TURF SALAT 15
ziegenkdse, aubergine, garnelen, rinderfilet und
spinat und walnisse frisch eingelegtes gemuse
WOLFSBARSCH 15 CHICOREE-SALAT 13
fenchel, abgetropfter quark, chicorée, blauschimmelkdse, fenchel,
zitrone und dill birne und rote zwiebel
CHAMPIGNONS PORPOGNE 11 PAPRIKASUPPE o
im bier-teig mit aioli brioche und basilikum

ZWIEBELSUPPE 9
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croutons und gruyere
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DU DINER

bestellbar zwischen 16:30 und 21:00 uhr,
freitag und samstag bis 22:00 uhr

PLATS PRINCIPAUX

Dy,

WOLFSBARSCH

beurre blanc und blumenkohl

LACHS

lauch, vadouvan, erbsen und
sauce hollandaise

BLUMENKOHLSTEAK

beurre noisette, beurre blanc
und haselnuss

HUHNERSATAY

atjar, frihlingszwiebeln und
saté-sauce

hauptgerichte

28  ENTRECOTE 29
gruner spargel, kartoffelgratin und
sauce béarnaise

27 KLASSISCHER BURGER 20
brioche, cheddar und gurke

23 POUSSIN 26
hdhnchen mit zitronen-thymian-butter
und zwiebelcreme

23 ENTENBRUST 28

LA GARNITURE

beilagen

polenta, orangensauce und karotten

¢

POMMES FRITES 5

mayonnaise
GEMUSE DER SAISON 5

gemischtes gemiuse

GRUNER SALAT 5

parmesan und croutons
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pommes frites und salat sind bei den hauptgerichten nicht enthalten,
sofern nicht anders angegeben. la garniture kann separat bestellt werden.
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DU DINER

bestellbar zwischen 16:30 und 21:00 uhr,
freitag und samstag bis 22:00 uhr

DESSERTS

BOMBE 10  FRANZOSISCHE KASE 15
himbeere, weile schokolade vier franzosische kdse, feigenbrot

und himbeersorbet und trauben

CREME BRULEE 10 CAFE GOURMAND 9
crumble und vanilleeis kaffee oder tee mit drei hausgemachten

suBigkeiten

PROFITEROLE 1

profiterole, warme schokoladensauce,
schlagsahne und orange
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domaine des bernardins
frankreich | rhéne | muscat

kaffee, amaretto und sahne

CAFE SPECIAL VIN & LIQUEURS

FRENCH 10 LIKORE 75°
kaffee, grand marnier und sahne pur oder auf eis
wahlweise
SPANISH ) licor 43 | grand marnier | baileys |
kaffee, tia maria und sahne amaretto | Limoncello
ITALIAN 10 DESSERT WINE 7%°
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