LE MENU

DEJEUNER

lunch te bestellen tot 16.00

¢ 5

WARME BROODJES

KOUDE BROODJES

CARPACCIO

met truffelmayonaise en parmezaan

PULLED CHICKEN

sriracha en koolsla

GEITENKAAS 13%°

met champignons, bundelzwam, noten en honing

CROQUE MONSIEUR

ham, kaas en bechamelsaus

ZALM 15
met komkommer en citroenmayonaise

CROQUETTES

2 oma bob’s rundulees kroketten

EIERSALADE

met bieslook en chili-olie

CROQUETTES VEGETARIENNES

2 oma Bob’s vegetarische kroketten

STEAK TARTARE

mosterdmayonaise, sjalot en kappertjes

<> . o

PATISSERIES

CEUF BRIOCHE

BENEDICT
gepocheerd ei, ham en hollandaise

NORWEGIAN 15

gepocheerd ei, zalm en hollandaise
- met avocado +2

AVOCADO 13

gepocheerd ei, avocado, guacamole en hollandaise

APPELGEBAK
met slagroom

WISSELEND GEBAK

vraag naar ons huidige assortiment

<> onderstaande gerechten zijn de gehele dag te bestellen ‘>
#
voorgerechten

BAGUETTE 65°
met gezouten boter

OESTERS 12/24
3 of 6 fine de claires met vinaigrette en citroen

BIETEN L

geitenkaascreme, notencrunche en bieslookolie

BUIKSPEK 14°°

oosterse groenten, srirachamayonaise en krokantje

STEAK TARTARE 16 CHAMPIGNON DORDOGNE 11%°

klassiek bereid met aioli

CARPACCIO

truffelmayonaise en parmezaan

GRAVED LAX 15
bietpekel, yoghurt- dillemayonaise en gebrande biet

PLATS PRINCIPAUX

hoofdgerechten

VIS EN VEGETARISCH VLEES

VIS DU JOUR dagprijs

vis van het seizoen

ENTRECOTE METFRIET

geglaceerde wortel en bearnaisesaus

ZALM EENDENBORST

en papillotte, mousseline en seizoensgroenten biet, knolselderij en pastinaakcreme

PAPPARDELLE VAN KNOLSELDERIJ KIPSATE METFRIET

comté, ingelegde citroen en baguette atjar

TARTE TATIN VAN Ul 22

balsamicokaramel, oude kaasschuim en seizoensgroenten

COQ AU VIN

seizoensgroenten en puree

CLASSIC BURGER MET FRIET 20

augurk, bacon, cheddar op een brioche bol

DESSERTS

nagerechten

CREME BRULEE 11

sinaasappel, crumble en ijs van bloedsinaasappel

GEKARAMELISEERDE MANDARIJN 1

sabayon, crumble en mandarijn-ijs

PEER TARTE TATIN

karamel en vanille-ijs

KAASPLATEAU 15

selectie van vier kazen met vijgenbrood en druiven

CAFE GOURMAND 10

koffie of thee met 3 huisgemaakte lekkernijen

DAME BLANCHE

vanille en chocolade

Café - Cuisine
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scan voor

allergenen, english en
deutsches menu

SOUP ET SALADE

SALADES

GEITENKAAS

paddenstoelen, honing en biet

SURF EN TURF

gamba en diamanthaas

CEASAR

Kip, gepocheerd ei en croutons

SOEP

SOUP DU JOUR

soep van de dag

MOSTERDSOEP

met spekjes

BIJGERECHTEN

FRANSE FRIETJES

mayonaise

SEIZOENSGROENTEN

gemengde groenten

GROENE SALADE

parmezaan en croutons




LES VINS

wijnen

b

BUBBELS

glas fles

CAVA BRUT

SPANJE | CATALUNYA

RUINART °375¢

FRANKRIJK | RHEIMS

WIT

SAUVIGNON BLANC 6

FRANKRIJK | PAYS D’OC

PINOT GRIS 6

FRANKRIJK | CEVENNES

CHARDONNAY

FRANKRIJK | COTE DE GASCOGNE

ROOD

MALBEC

FRANKRIJK | CAHORS

SYRAH & MERLOT

FRANKRIJK | CEVENNES

PINOT NOIR

FRANKRIJK | BOURGOGNE

ROSE

LES PETITS BERTHOLETS

FRANKRIJK | LANGUEDOC

SAINTE PRIVATE LABEL
FRANKRIJK | PROVENCE

BIERES

OP DE TAP

HEINEKEN FLUITJE
HEINEKEN VAASJE
SEIZOENSBIEREN anas
PAULANER HEFE WEIZEN
AFFLIGEM BLOND
MANNENLIEFDE
TEXELS SKUUMKOPPE
VEDETT WHITE

OP DE FLES

LA CHOUFFE
AFFLIGEM DUBBEL
DAVO SURF ALE
DAVO ROAD TRIP
LIEFMANS

0.0 BIEREN

HEINEKEN
AMSTEL RADLER
AFFLIGEM BLOND

PAULANER

BOISSONS

COCKTAILS

BOULVARDIER

bourbon, vermouth en campari

ORANGE EXCELLENCE

wodka, cointreau, chocolade en espresso

APPLE PIE TIKI

rum, appelsap, ananas en kaneel

CLASSICS

ESPRESSO MARTINI

espresso, kahlua en vanille vodka

PORNSTAR MARTINI
vodka en passievrucht

MOJITO

rum, munt en limoen

APEROL SPRITZ

sinaasappel en cava

GIN & TONICS

ST. MAXIME

rozemarijn en citroen

PURPLE BUTTERFLY PEA

angelica, butterfly pea gin en sinaasappel

GIN MARE
sinaasappel en roze peper

VIRGINS

VIRGIN SEEDLIP G&T

sinaasappel en roze peper

VIRGIN MOJITO

munt en limoen

VIRGIN APPLE PIE TIKI

0.0 rum, appelsap, ananas en kaneel

VIRGIN PORNSTAR MARTINI

passievrucht en limoen

VIRGIN ELDERFLOWER

limoen, munt en bruiswater

staat jouw favoriet er niet tussen?
wij kunnen bijna alle classics maken!

COLLATIONS

borrelhapjes

BAGUETTE

met gezouten boter

BITTERBALLEN

6 stuks met mosterd

KROKANTE KIP

met aioli en chilisaus

KAASBITTERBALLEN

6 stuks met truffelmayonaise

CHAMPIGNON DORDOGNE

met aioli

CHARCUTERIE

diverse vleeswaren, chutney en noten

NACHO’S

guacamole

CAMEMBERT AU FOUR

uit de oven met honing, noten en brood

GARNALENKROKETJES

4 stuks met limoenmayonaise

AMANDELEN EN OLIJVEN

+

PLATEAU MAXIME

met geselecteerde borrelhapjes

3250

¢

CAFE SPECIAL

FRENCH

koffie, grand marnier en room

SPANISH

koffie, tia maria en room

ITALIAN

koffie, amaretto en room

AVEC DU CAFE

LIKEUR DRY OF ON THE ROCKS

keuze uit
licor 43 | grand marnier | baileys |
amaretto | limoncello
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