KALTE SANDWICHES

CARPACCIO

mit triffelmayonnaise und parmesan

RICOTTA

mit tomate und basilikum

LACHS

mit gurken- und zitronenmayonnaise

EIERSALAT
mit schnittlauch und chiliol

: 'S

GEBACK

APFELKUCHEN 5
mit Schlagsahne 40:50

ABWECHSLUNGSREICHES 5

fragen sie nach unserem aktuellen sortiment

4 Die folgenden Gerichte kbnnen den ga

LE MENU

DEJEUNER

kann bis 16 Uhr bestellt werden

CEUF

BENEDIKT

brioche, pochiertes ei, schinken und hollandaise

NORWEGISCH

brioche, pochiertes ei, lachs und hollandaise

- mit avocado

HEISSE SANDWICHES

PULLED CHICKEN

sriracha und krautsalat

GRILLED SANDWICH
schinken und kdse

KROKETTEN
2 kroketten von oma bob

GARNELEN KROKETTEN
2 kroketten mit limettenmayonnaise

nzen Tag lber bestellt werden‘}

ENTREES

vorspeis

BAGUETTE 57¢

mit gesalzener butter

BURRATA

tomaten-basilikum-mayonnaise

STEAK TARTAR

klassisch zubereitet

CARPACCIO

triffelmayonnaise und parmesan

en
AUSTERN 12/24

3 oder 6 fine de claires mit vinaigrette und zitrone

WOLFSBARSCH
knoblauch, butter und antiboise

CHAMPIGNON DORDOGNE

mit aioli

GRAVLAX
rettich, chili und leche de tigre

PLATS PRINCIPAUX

Hauptger

FISCH UND VEGETARISCH

tagespreis

VIS DU JOUR

fisch der saison

WOLFSBARSCH

kohlrabi, gemiise der saison und beurre blanc

SELLERIE-PAPPARDELLE

comté, eingelegte zitrone und baguette

QUICHE

aus lauch, creme fraiche und griinen krdutern

ichte

FLEISCH

RIBEYE

gemdise der saison und beurre de paris

ENTENBRUST 27%°

kohlrabi, gemiise, brombeeren und orangensauce

KURZE RIPPE 24

mais, barbecuesauce und balsamico-swiebeln

POUSSIN MET FRIET 245°

gemuise der Saison, zitrone, thymian und butter

CLASSIC BURGER METFRIET 1975

kesbeke-gurke, speck und kdse auf einem
brioche-brotchen

DESSERTS

desse

DAME BLANCHE 9%°

vanille und schokolade

OMELETTE SIBIRIENNE

banane und italienisches baiser

CREME BRULEE

mit vanilleeis

rts

FRANGIPANE

mandel und rhabarber

KASEPLATTE

suswahl aus vier kdsesorten

FRIANDISIERT

auswahl an pralinen

Cafeé - Cuisine

scan fur

allergenen, english en
deutsches menu

SUPPE UND SALATE

SALATE

BURRATA 18%°

tomaten, kichererbsen und granatapfel
SURF UND TURF 18%°

garnele und diamanthase
CEASAR 17°°

hihnchen, pochiertes ei und croutons

SOEP

tagespreis

SOUP DU JOUR
suppe des tages

BISQUE

hummer und tomate

BEILAGEN

POMMES FRITES

mayonnaise

KARTOFFELGRATIN

parmesan

GEMUSE DER SAISON
gemischtes gemise

GRUNER SALAT

parmesan und croutons




LES VINS
IS

glas flasche

BLASEN

CAVA BRUT

SPANIEN | CATALUNYA

RUINART °375¢

FRANKREICH | RHEIMS

WEISS

SAUVIGNON BLANC

FRANKREICH | PAYS D'OC

CHARDONNAY

FRANKREICH | PAYS D'OC

VIOGNIER

FRANKREICH | PAYS D'OC

ROT

MALBEC

FRANKREICH | CAHORS

PINOT NOIR

FRANKREICH | BOURGOGNE

SYRAH

FRANKREICH | MINERVOIS

ROSE

LES PETITS BERTHOLETS

FRANKREICH | LANGUEDOC

SAINTE PRIVATE LABEL
FRANKREICH | PROVENCE

BIERES

VOM FASS

HEINEKEN FLUITJE
HEINEKEN VAASJE
SEIZOENSBIEREN
PAULANER HEFE WEIZEN
AFFLIGEM BLOND
MANNENLIEFDE
TEXELS SKUUMKOPPE
VEDETT WHITE

AUS DER FLASCHE

vanaf

LA CHOUFFE
AFFLIGEM DUBBEL
DAVO SURF ALE
DAVO ROAD TRIP
LIEFMANS

0.0 BIERE

HEINEKEN
AMSTEL RADLER
AFFLIGEM BLOND

PAULANER

BOISSONS

COCKTAILS
¢

&

TENNESSEE MULE

jack daniels, ingwer, minze und limette

AMARETTO SOUR
amaretto und limette

STRAWBERRY SMASH

gin, creme de cassis und limette

CLASSICS

ESPRESSO MARTINI
espresso, kahlua und vanille-wodka

PORNSTAR MARTINI
wodka und passionsfrucht

MOJITO

rum, minze und limette

APEROL SPRITZ

orange und cava

GIN & TONICS

ST. MAXIME

rosmarin und zitrone

BOBBY'S
orange und nelken

GIN MARE
rosmarin

VIRGINS

SEEDLIP GIN
fevertree tonic und orange

MOJITO

minze, limette und mineralwasser

ORANGE REFRESH
crodino, orange und mineralwasser

PORNSTAR MARTINI

passionsfrucht und limette

ELDERFLOWER

limette, minze und mineralwasser

Ist Ihr favorit nicht aufgefiuhrt?
wir konnen fast alle klassiker herstellen!

COLLATIONS

snacks

BAGUETTE

mit gesalzener butter

BITTERBALLEN
6 Stick mit Senf

KNUSPRIGES HAHNCHEN
mit aioli und chilisauce

KASEBITTERBALLEN
6 Stuck mit truffelmayonnaise

CHAMPIGNON DORDOGNE
mit aioli

CHARCUTERIE 16

verschiedene fleischsorten, chutney und ntsse

NACHOS 14
guacamole

CAMEMBERT AU FOUR 147

aus dem ofen mit honig, niissen und brot

GARNELENKROKETTEN
4 stlick mit Limettenmayonnaise

MANDELN UND OLIVEN

< ¢
PLATEAU MAXIME

mit ausgewdhlten snacks

3250

CAFE SPECIAL

FRENCH
kaffee, grand marnier und sahne

SPANISH
kaffee, likdr 43 und sahne

ITALIAN
kaffee, amaretto und sahne

AVEC DU CAFE

LIKOR TROCKEN ODER ON THE ROCKS 750

Auswahl
licor 43 | grand marnier | baileys |
amaretto | limoncello

o 6
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Cafe - Cuisine
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