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LE MENU

ALLERGENEN

¥ bevat gluten
§ bevat lactose

maak allergieén en/of dieetwensen altijd kenbaar
aan uw gastheer/vrouw.
er kunnen aanpassingen worden gedaan aan uw gerecht om
deze geschikt te maken.
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DEJEUNER

lunch te bestellen tot 16.00
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LES PAINS

op wit of bruin brood

PASTRAMI 13°° EIERSALADE} 10

sjalot en gepofte paprika hummus en avocado

CARPACCIO 12°° TONIJNSALADE 11%°

truffelmayonaise olijf en groene kruiden

GEROOKTE ZALM 14*° GEITENKAAS) 11°°

heksenkaas en tomaat
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brioche met ei en achterham

paddenstoelen en honing

CHAUD

warm

OEUF BENEDICT 12%¢ PULLED PORK 17%°

briochebol, atjar en little gem

OEUF NORWEGIAN 14°*° CROQUE-MONSIEUR 7%°

brioche met ei en gerookte zalm tosti ham en kaas
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»”/ SOUPE ET SALADE \\¢

SALADE ZEEBAARS 18*° SOUP DU JOUR 77®

tomaat, croutons en mayonaise vraag naar de soep van de dag
van gember en furikake

SALADE SURF & TURF 18

ossenhaas en
black tiger gamba's

SALADE GEITENKAAS{§ 17°%°

paddenstoelen en honing

ENTREES

voorgerechten

¢ ¢

OESTERS 4

klassiek

PLATEAU DU PAIN 7 GYOZA ¥ 123%°
broodplank met kruidenboter garnaal, oosterse bouillon,
en dips shiitake en chili olie
STEAK TARTARE 16 TONIJN 16
gepofte paprika, jalapeno, sesam, mango,
pappadum en texmex wasabi krokant en radijs
CARPACCIO 14*° GEMARINEERDE ZALM 15
truffelmayonaise zoetzure komkommer,
en oude kaas groene appel en yoghurt-dillecreme

BURRATA) 14

tomatensalsa, bruschetta en
groene asperge
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S PRINCIPAUX

hoofdgerechten

POISSON ET VEGETARIEN

vis en vegetarisch

KABELJAUW 26
créme van gebakken ui, linzen,

prei en groente dressing
GAMBA'’S 26

groene curry, paksoi,
koriander en naanbrood

ZEEBAARS 27%°

parelgort, doperwt, sugarsnaps
en schuim van oude kaas
GNOCCHI}

pesto, tomatensalsa,
kalamata olijf en rucola

20

VIANDE

RUNDERSTEAK 200 GRAM

uienconfit, puntpaprika, aardappel
en jus van pedro ximinez

RIB-EYE 250 GRAM

uienconfit, puntpaprika, aardappel
en jus van pedro ximinez

KIPSATE

pindasaus, ketjap
en frietjes

26

3250

1850

vlees

BEEFBURGER } 185°

tomaat, komkommer, sla
en frietjes

EENDENBORST

oerwortel, polenta, hazelnoot
en appelstroop

2950

LA GARNITURE

bijgerechten

PORTIE FRIET

450

met provencaalse kruiden

KLEINE SALADE

45°
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LES DESSERTS

] nagerechten
CHOCOBOL} 10 CREME BRULEE} 10
hazelnoot, mascarpone, tonkabonen
sinaasappel en cookie dough-ijs en karnemelk sorbetijs
KAASPLATEAU ) 15
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assortiment kazen,
vijgenbrood en druiven

COLLATIONS

borrelhapjes

PLATEAU MAXIME 295

mix van diverse koude en warme hapjes
bitterballen, nacho's, olijuen,
hammetjes en kaasjes

¢

PLATEAU DU PAIN 7

broodplank met kruidenboter,
knoflookolie en zeezout

CHARCUTERIE 16

diverse hammetjes met chutney
en noten

: ¢

KAASPLATEAU PELUXE §  22%°

selectie van franse en hollandse kazen
met confiture en druiven

NACHO'S 12

kidneybonen, avocado, tomaat
en cheddar

CAMEMBERT AU FOUR j§14*°

uit de oven, met honing,
noten en brood
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